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Załącznik nr 1

Opis przedmiotu zamówienia

Przedmiotem niniejszego zamówienia jest zapewnienie usługi cateringowej podczas :

a. Konferencji rozpoczynającej realizację projektu

- jedna przerwa kawowa dla 40 osób: 

- lunch, w którym zostaną uwzględnione dania wegetariańskie, napoje ciepłe oraz deser dla  40 osób

b. Konferencji kończącej realizację projektu

- jedna przerwa kawowa dla 40 osób: 

- lunch, w którym zostaną uwzględnione dania wegetariańskie, napoje ciepłe i zimne oraz deser dla  40 osób

c. Warsztatów strategicznych

- lunch, w którym zostaną uwzględnione dania wegetariańskie, napoje ciepłe oraz deser dla 25 osób podczas 30 warsztatów

d.   Badań fokusowych

- bufet kawowy dla 15 osób podczas 16 spotkań
Ponadto Wykonawca zapewni:

- podczas konferencji rozpoczynającej i kończącej projekt oraz podczas warsztatów strategicznych: obsługę kelnerską, pełną zastawę stołową, dekoracje bufetów. 

- podczas badań fokusowych: zastawę stołową. 
Zamawiający zastrzega sobie prawo do ostatecznego wyboru menu spośród propozycji przedstawionych przez wybranego Wykonawcę.

Przerwa kawowa, bufet kawowy:
 - kawa (mielona, rozpuszczalna), 
- herbata (czarna, owocowa), 

- woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach 500 ml na osobę, 

- ciastka drobne (kruche, francuskie, delicje, wafelki), 

- owoce (jabłka, banany, mandarynki, winogrona, owoce sezonowe )

- cukier, 

- śmietanka, 

- mleko

- cytryny świeże (pokrojone w plastry)

Lunch:
- ziemniaki, frytki, ryż lub makaron, mięso ( w tym dania wegetariańskie), bukiet surówek

- kompot

- deser (ciasto domowe np. szarlotka)
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